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ZUBEREITUNG : ZUTATEN

Die Butter und den Honig schaumig 2283 Ei:i;
ruhren, die Eier beimengen. Salz, 5 Eier

Vanille und Zitronenzesten dazu 1 Prise Saly
geben, danach die Milch loffelweise 375 g Mehl
hinzfugen. Mehl und Backpulver : 1 Pkg. Backpulver
versieben und vorsichtig unter © 4 EL Milch

die Masse heben. : Vanille

Die Gugelhupf-Form mit Butter Atronenzesten

einfetten und mit Mehl sorgfaltig #
einstauben, damit sich spater der =

Kuchen gut von der Form [6st. ”*

Kuchenmasse in die Form fullen
und bei 175 °C ca. 50 Minuten
goldbraun backen.
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